Speiseplan
KW 22 25.05. bis 29.05.2026

SCHULCATERING

Feiertag: Pfingstmontag Gnocchi Hihnchenschnitzel-(panier (s GW,E Lachs-SahnesoB3e = G,W,F,M veget. Gyros (auf Sojabasis) S
M e n a 1 TomatenrahmsoBe M,Sr Salzkartoffeln Vollkorn-Penne (BIO) GW Zaziki M
Karottensalat Spargelgemiise GWM Erbsengemiise Couscous G,W,Sr
DGE-Lunie Blattsalatmischung
Honig-Senfdressing Sf
kJ: 0 kcal: 0,0 kJ: 2652 kcal: 633,8 kJ: 1567 kcal: 374,4 kJ: 2225 kcal: 531,8 kJ: 2304 kcal: 550,7
Gnocchi GW,E veg. Schnitzel (auf GWHEMA4 GrieBbrei GWM Kartoffelgratin G,W,M,Sw
. Hahnchenstreifen in WM Milchbasis; paniert) 77 | ErdbeersoBe Blattsalatmischung
M enu 2 RahmsoBe e Salzkartoffeln Zimtzucker Honig-Senfdressing Sf

Bunt- gemischte Karottensalat Spargelgemiise GWM Knabberkarotten
Alternative

kJ: 0 kcal: 0,0 kJ: 2959 kcal: 707,2 kJ: 1449 kcal: 346,2 kJ: 1592 kcal: 3804 kJ: 1611 kcal: 385,2
°Spaghetti °Hahnchenbrustfilet Cs °Penne °Kartoffel-Brokkoligratin ~ M,Sw
. °Hahnchenstreifen in F mse °Salzkartoffeln °Lachs-SahnesoBe = F,M °Blattsalatmischung
M@V\M 3 RahmsoBe ' °Spargel a la Creme M °Erbsengemiise °Honig-Senfdressing Sf
Gluten- °Karottensalat °*Joghurtdessert M °Frischobst °Pudding M1
laktose-frei °Frischobst
*Sp:mn von Gluten/Lactose
e enchilcanoe]
ornen emfarten seim KJ: 0 keal: 0,0 kJ: 3023 keal: 722,6 kJ: 1779 keal: 4253 KJ: 2647 keal: 632,6 kJ: 2179 keal: 520,8
Obst (voraussichtlich Apfel) Mango-Maracuja-Joghurt M Obst (voraussichtlich Kuhpudding M
Desse rt Honigmelone) (Vanille/Schoko)
kj: 0 kcal: 0,0 kJ: 527 kcal: 126,0 kJ: 356 kcal: 85,0 kJ: 276 kcal: 66,0 kJ: 345 kcal: 82,6

Die grin hinterlegten Angebote/Komponenten entsprechen
dem DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen®.
Sie wurden von der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung

e. V. (DGE) als eine Mendlinie zertifiziert und mit diesem

Logo “?'\ ausgezeichnet.
G

enthilt Eier | enthdlt Erdnuss| enthilt Fischl  Glutenhaltiges Getreide | enthdlt Weizenl  enthilt Roggen | enthdlt Gerstel enthédlt Haferl  enthélt Dinkel |

enthalt Khorasan/Kamut!  enthdlt Krebstiere | enthalt Lupine | enthdlt Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose L*)I  enthilt YJEL Schalenfriichte/Niisse |
enthalt Mandell enthalt Haselnuss | enthalt Walnuss | enthalt Kaschunuss| enthalt Pecannuss | enthalt Paranuss | enthalt Pistazie | enthédlt Macadamianuss |
enthalt Queenslandnuss | enthalt Senf | enthalt Sellerie | enthalt Sesam| enthalt Schwefeldioxid und Sulfite | enthalt Weichtiere

Wir verwenden Lebensmittel in Bio-Qualitat.
Diese sind auf dem Speiseplan tagesaktuell mit “Bio” gekennzeichnet.
Die eingesetzten und gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der
Oko-Kontrollstelle ABCERT (DE-OKO-006) zertifiziert.

mit Farbstoff| mit Konservierungsstoff | mit Antioxidationsmittell = mit Phosphat! mit SiiBungsmittell mit Geschmacksverstarker! geschwarztl geschwefeltl

mit Nitritpokelsalz | gewachst Kilokalorien | Kilojoule

* in der gluten-& lactosefreien Meniilinie verwenden wir selbstverstindlich ausschlieB3lich lactosefreie Milch!

Bio-Kontrollstelle DE-OKO-006 - Cafeteria Tim Schdfer - Anderungen vorbehalten




