SCHULCATERING

Speiseplan
KW 34

17.08. bis 21.08.2026

Gnocchi GW,E Héihnchenschnitzel-(panieﬂ@ GW,E Veggiefrikassee (mit veg. GWM Lachs-SahnesoB3e = GW,F,M Pizza "Margherita" GWM
M e n a 1 RahmsoBe G W,M,Sr ChampignonsoBe GW,M Streifen auf Weizenbasis) o Vollkorn-Penne (BIO) GW Blattsalat
Gurkensalat mit Joghurt M Salzkartoffeln Zartweizen GW Erbsengemiise Honig-Senfdressing Sf
DGE-Linie Romanescogemiise Paprikasalat
Vinaigrette Sf,Sw,8
kJ: 2548 kcal: 609,0 kJ: 1561 kcal: 373,1 kJ: 2038 kcal: 487,2 kJ: 2225 kcal: 531,8 kJ: 2135 kcal: 510,3
Gnocchi GWE veg. Schnitzel (auf S WHEM4 GrieBbrei GWM Vollkorn-Penne (BIO) GW Putenschinken-SahnesofBe @ GWEM?234
. Hahnchenstreifen in & WMLSr Milchbasis; paniert) | ErdbeersoBe SahnesoBe GW.M Parboiled Reis (Bio)
M enu 2 RahmsoBe S ChampignonsoBe GW,M Zimtzucker Erbsengemiise Blattsalat
"0t oo Gurkensalat mit Joghurt M Salzkartoffeln Knabberkarotten Honig-Senfdressing sf
Alternative Romanescogemiise
kJ: 2705 kcal: 646,4 kJ: 1443 kcal: 344,9 kJ: 1592 kcal: 380,4 kJ: 2062 kcal: 492,8 kJ: 1864 kcal: 445,5
°Penne °Hahnchenbrustfilet °Polenta-GrieBbrei M °Lachs-SahnesoB3e = FM °Pizza "Margherita" SM
. °RahmsoBe M,Sr °Champignonsof3e M °Erdbeersof3e °Penne °Blattsalat
M eV\M 3 °Gurkensalat mit Joghurt M °Salzkartoffeln °Zimtzucker °Erbsengemiise °Honig-Senfdressing Sf
Gluten- °Frischobst °Romanescogemiise °Knabberkarotten °Soja-Pudding (Vanille) S °Frischobst
laktose-frei °Joghurtdessert M °Frischobst
*Sp’:rmn von Qluteh/Lac.tbse
crnen enchaleen seir k): 2421 keal: 578,6 kJ: 1911 keal: 456,6 kJ: 2167 keal: 517,9 kJ: 2882 keal: 688,8 kJ: 2506 keal: 599,0
Obstkorb (Mischware) Kirschjoghurt M Obst (voraussichtlich Vanillepudding M Obst (voraussichtlich
D e S S e rt Bananen) Pfirsiche)
kJ: 204 kcal: 48,8 kJ: 356 kcal: 85,1 kJ: 715 kcal: 171,0 kJ: 330 kcal: 78,8 kJ: 206 kcal: 49,2

Die grin hinterlegten Angebote/Komponenten entsprechen
dem DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen®.
Sie wurden von der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung

e. V. (DGE) als eine Mendlinie zertifiziert und mit diesem

Logo “?'\ ausgezeichnet.
G

enthalt Fisch |

enthalt Krebstiere | enthalt Lupine |
enthalt Walnuss | enthalt Kaschunuss|
enthalt Sellerie | enthalt Sesam|

enthalt Eier|

enthalt Khorasan/Kamut|
enthalt Mandell enthalt Haselnuss |
enthalt Queenslandnuss | enthalt Senf |

enthdlt Erdnuss | Glutenhaltiges Getreide |

mit Farbstoff| mit Konservierungsstoff |
mit Nitritpokelsalz | gewachst

mit Antioxidationsmittell mit Phosphat!

Kilokalorien | Kilojoule

enthalt Weizen|

enthdlt Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose L*)I
enthélt Pecannuss |
enthalt Schwefeldioxid und Sulfite |

mit SiiBungsmittel |

Wir verwenden Lebensmittel in Bio-Qualitat.
Diese sind auf dem Speiseplan tagesaktuell mit “Bio” gekennzeichnet.
Die eingesetzten und gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der
Oko-Kontrollstelle ABCERT (DE-OKO-006) zertifiziert.

enthalt Dinkel |

Schalenfriichte/Niisse |
enthédlt Macadamianuss |

enthalt Hafer |

enthilt Sojal
enthalt Paranuss | enthalt Pistazie |
enthalt Weichtiere

enthalt Roggen| enthalt Gerste |

mit Geschmacksverstarker| geschwirztl geschwefeltl

* in der gluten-& lactosefreien Meniilinie verwenden wir selbstverstindlich ausschlieB3lich lactosefreie Milch!

Bio-Kontrollstelle DE-OKO-006 - Cafeteria Tim Schdfer -

Anderungen vorbehalten




